
mein eis

www.meineis-catering.de
Tel. 0175 6935923

Eis-Catering für jeden Anlass - immer und überall



Farbton Trudi

www.meineis-catering.de

Unsere Eismobile

sechs verschiedene Eissorten
Nettomaße: 2,80 x 1,00 m 

 Maße inkl. „Drumherum“: 3 x 3m
Strom: 1x230 Volt Schuko 

(auch autark möglich)

neun verschiedene Eissorten
Nettomaße: 4,50 x 2,00 m

 Maße inkl. „Drumherum“: 5,5 x 3,5m
Strom: 1x230 Volt Schuko 

Rosalie & Trudi

Kurti

Flexibel - immer und überall! 

Mit unseren Eismobilen sind wir super flexibel.
 Es gibt kaum einen Ort, den wir nicht erreichen. Mit unseren Bikes bringen

wir auch Indoor unser leckeres Eis zu Euch.
 Auf öffentlichen Geländen ist eine behördliche Genehmigung erforderlich,

die vom Kunden organisiert werden muss. Ansonsten liebt unser Eis
Schattenplätze. Bitte berücksichtigt dies bei Eurer Planung. 

sechs verschiedene Eissorten
Nettomaße: 1,40 x 1,00 m

 Maße inkl. „Drumherum“: 2 x 3m
Strom: 1x230 Volt Schuko 

(auch autark möglich)

Minnie



Haselnuss
Stracciatella

Meistervanille
Edelmond Schokolade

Unsere Eissorten

Gutes Eis braucht Zeit. Deshalb lassen wir es 24 Stunden
reifen. Und nicht nur das! Unser Eis ist:

nur aus besten Zutaten
aus größtenteils Bio-Produkten
einzigartig cremig
kein Industrie-Eis
handgemacht
frei von unnötigen Zusatzstoffen

Unser Milchspeiseeis 
(klassische Sorten) 

Unser Fruchteis (lactosefrei & vegan) 
mit ganz viel Frucht und wenig Zucker 

Mango
Himbeere

Tahiti Limette Minze
Peruanische Maracuja

Schwarze Johannisbeere

www.meineis-catering.de

Unser Milchspeiseeis 
(ausgefallene Sorten) 

Biskuit & Cookies
Omas Erdbeer Joghurt

Omas Käsekuchen mit Waldbeeren
Weißes Schokoladeneis, dunkle Brownies und

Pistazie
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Ja, alle unsere Fruchtsorten sind vegan
und damit auch lactosefrei, sodass für
jeden Gast etwas dabei ist.

Ja, Ihr könnt uns immer Eure Favoriten
durchgeben. Wir versuchen dies immer
in der Planung zu berücksichtigen.
Können aus logistischen Gründen
jedoch nie eine 100 Prozentige
Sicherheit geben.

Kurzfristige Verlängerungen sind nicht
möglich, da wir meistens mehrere
Veranstaltungen am Tag haben. Solltet
ihr Euch nicht sicher sein, wann und wie
lange unser Eismobil bleiben soll, fragt
uns gerne.

Wir bringen auf Wunsch gerne Streusel
mit. Bitte sprecht uns diesbezüglich bei
der Buchung an.

Wir sind ca. 30 Min vor Eurer
gewünschten Eisausgabe vor Ort, um
auszuladen und aufzubauen. Wir
benötigen vor Ort lediglich einen
Stromanschluss (230 V Schuko). Alles
Weitere machen wir!

Alle unsere Angebote beinhalten unser
Eismobil, An- und Aufbau, Reinigung,
eine Servicekraft, Waffeln und Eislöffel.

Nein, gibt es nicht. Eiswagen und Eisbike
sind preislich identisch.

Bis 14 Tage vor dem Veranstaltungs-
tag kann die Anzahl der erwarteten
Gäste verändert werden. 

Habt ihr auch veganes Eis?

Was ist, wenn sich die Gästezahl
kurzfristig verändert?

Kann ich mir Eissorten auswählen?

Können wir unsere Buchung
kurzfristig verlängern?

Gibt es Toppings?

Wie viel Vorlaufzeit benötigt ihr?

Was ist alles im Grundpaket
enthalten?

Gibt es Preisunterschiede zwischen
Eiswagen und Eisbike?

05 Wir geben unser Eis vorrangig in
essbaren Waffeln aus, um einen Beitrag
zur Umwelt und Nachhaltigkeit zu
leisten. Solltet ihr ausschließlich Becher
wünschen, sprecht uns bitte darauf an!

Gibt es auch Pappbecher?

09 Eins ist sicher. Eis schmeckt auch bei
Regen. Für uns also kein Problem. 

Was ist, wenn es regnet?

08 Als groben Richtwert solltet ihr
Minimum eine Stunde für 100 Personen
und 1 1/2 Stunden ab ca. 120 Personen
einplanen.

Wie viel Zeit müssen wir einplanen?

06
Ja, unsere Eismobile kommen immer
mit Servicepersonal, sodass Ihr Euch
voll und ganz auf Euer Fest
konzentrieren könnt und Euch um
nichts kümmern müsst.

Kommt der Eiswagen/-bike mit
Personal?

07
Grundsätzlich überall! Der Untergrund
sollte ebenmäßig an. Auf öffentlichem
Grund ist eine behördliche Genehmigung
oder ein Parkausweis von Euch zu
organisieren. Ansonsten plant für unser
Eis ein schattiges Plätzchen ein!

Wo darf der Eiswagen/ das Eisbike
stehen?

www.meineis-catering.de


